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II exporte ses glaces de luxe
a l'autre bout du monde

FME discrite
mals qu1 cxpmte ses produits
4 aux quatre coins du monde,
Installées dans une maisonnetie en
meuliére au ceeur d'un quartier pa-
villonnaire de Pamay-Vieille-Poste,
les Glaces de Saint-Mandé congoi-
vent des sorbets dégustés sur les
meilleures tables de France, et
jusquien Asie. Bruno Aim, 4 la téte de
cet empire glacier, n'a pas hésité a
surfer sur la vague de la « french
touch » Avec réussite : il vient d'ou-
wiir le mois demier sa troisieéme bou-
tiqque & Tokyo. Pour ce titulaire d'un
CAP pétissier-glacier, cette aventire
a tout d'une success-story.

Iy a vingt ans, son CAP en poche
et son apprentissage termminé chez
dewux pointures du métier — Dal-
loyau puis Fauchon —, Bruno Aim
réve déji dhorizons lointains. Il tente
za chance aux Etats-Unis, en vain. [l
achéte alors son premier laboratoire
assorli d'un salon de thé 4 Saint-
Mandé (Val-de-Mame). Le succés
est tel quil déménage quatre ans
plus tard & Paray, dans un local de
500 m?, anjourd hui deven, une fois
de plus, trop petit...

# C'est un petit milieu,
le bouche-a-oreille
Jonctionne trés bien »

Surtout, au fil des ans, il étoffe sa liste
de clients prestigieux, travaillant uni-
quement pour le haut de pamme.
« MNoug avons enire 350 ei
400 clients 4 Paris, du petit restau-
mnt- de quartier aux 3-étoiles. »
Parmi eux : le Concorde La Fayette,
le Train Bleu, I'Intercontinental, le
Ciel de Pans dans la tour Montpar-
nasse, etc. « Cest un pefit miliew, le
bouche-d-oreille fonctionne  tris
bien. Et clest aussi griice aux chefs !
Diés qu'ils changent de restaurant, ils
me font rentrer. »

Et ¢'est une fois de plus grice au
bouche-d-oreille que Bruno Aim a
é1é contacté par des Japonais, avec
qui il a ouvert sa premigre boutique
en 2002 Malgré le prix ahurissant
— chaque boule vaul... 10€1—,les

glaces de Saint-Mandé y font un car- -

FAM\'-WEILLE I’DSTE I.E 25 JH[LI.ET. Bruno Aim a monté fes Gfaces Safnt-Mande, une success-story
puisqu'il' vend des. glaces au Japon et & Macao. (LR/LOUISE COUCOMBET.)

ton. ldem 4 Macao, le Las Vegas

chinois, o0 Bruno Aim foumit I'es-

sentiel des casinos et des hitels de-

Tuxe, Au total, plus de 30 000 litres
de places et de sorbets sortent de
Lisine chagque mois, et plus de
150 parfums y sont élaborés.

Mais pas question pour larlisan,
aujourdhui 4 la téte de 10 emplovés,
de prendre la grosse téte. Tout juste
saccorde-t-il d'avoir « relancé la
glace au pain d'épices ». « Je n'ai pas
de botte secréte ni de recette de
grand-mére, assure l'artisan. e sor-
bet, par exemple, c'est du fruit, du
sucre el de leaun:.. Lespecelles, tout

le monde sen emprunte. Mais-
cdmme les fruits changent tout le

temnps, il faut sans cesse’ poiiler et
sadapter. Cest comme pour faine du
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A LISTE des pafums des

Glaces de Saint-Mandé est 4
clle seule une invitation au voyage,
‘ou au potager, au chobe Ainsi
peut-on ¥ touver des parfums
étonnants, comme la chicorée,
le poivron rouge, la tomate
au basilic, le thym ou le_til-
leul mais aussi tout une série de
fleurs, de I"hibiscus au jasmin.
Le sorbet de figues fraiches ou
fraise caramel au vinaigre
balsamigque n'est pas en reste. ..
Mais ce n'est pas le quart des ex-
centricités, parfois cofiteuses, ré-
clamées par les clients de Bruno
Alm. « Actuellement nous faisons
de la glace au safran pour e res-
taurant du musée du quai Branly

aqui a un menu tout safran », ex-

—Des parfums étonnants-

plique l'artisan, qui a par le passé
réalisé i la demande des glaces 4
la betterave, au fenouil, a
I'orge, aux algues, au parme-
san et méme au camembert !
Ouant au marché asiatique,
Bruno Aim v a également déve-
loppé des parfinms ad hoc, comme
le yam, une sone de pomme de
teme, qui est le parfum le plos
vendu -4 Macao. « Les Japonais
sont fous du muguet et du ca-
ramel beurre salé » poursuit
Bruno Aim, qui espére pouvoir dé-
velopper & Macao la glace au du-
rian. Ce fiuit au pofit particulier
fun mélange de camembert et
d'ananas {) est peu aimé des Euro-
péens, mais trés apprécié locale-
frient L.C.
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